Mata Degustacja

parmezan, baba ganoush
marchew, curd cytrynowy
kukurydza, ajvar, werbena
pistacje, karczochy
burak, wedzona $mietana, rzodkiewka

warzywa i marynaty ,,crudités”, pommery

domowe wypieki, masto
tarta owsiana, krab, szczaw lesny

ztote buraki, starzone migdaty, pralina

koktajl z owocow morza i rzek
lub
polsko-japonski tatar wotowy

pierogi z borowikami
royale z dyni i letniej trufli

sandacz z nasturcja, Antonius
lub

perliczka, auszpik, mtody jelen, anyz, rydze

amazake, Siver Needle
czekolada, deren, Rossini

biata czekolada, morela
tarta ze Sliwka
beza cytrynowa
pralina karmelowa, jabtko
stonecznik, starzony ocet balsamiczny

kompot, syrop brzozowy

720 zt/os
*dostepna rowniez wersja wegetarianska

460 zt/os. selekcja win
380 zt/os. selekcja pot na pot
320 zt/0s. selekcja 0%

polskie sery, konfitura, krakersy i herbatniki 110 zt

Serwis 10% zostanie doliczony do rachunku.
Zapytaj o alergeny.

Duza Degustacja

parmezan, baba ganoush
marchew, curd cytrynowy
kukurydza, ajvar, werbena
pistacje, karczochy
burak, wedzona smietana, rzodkiewka

warzywa i marynaty , crudités”, pommery

domowe wypieki, masto
tarta owsiana, krab, szczaw lesny

ztote buraki, starzone migdaty, pralina

koktajl zowocdw morza i rzek
polsko-japonski tatar wotowy

pierogi z borowikami
royale z dyni i letnigj trufli

sandacz w dwéch czesciach:
wedzony, biate szparagi
z nasturcja, Antonius

perliczka, auszpik, mtody jelen, anyz, rydze

amazake, Silver Needle
deser maslany, stony karmel
czekolada, deren, Rossini

biata czekolada, morela
tarta ze $liwka
beza cytrynowa
pralina karmelowa, jabtko
stonecznik, starzony ocet balsamiczny

kompot, syrop brzozowy

840 zt/os
*dostepna rowniez wersja pesketarianska

580 zt/os. selekcja win
490 zt/os. selekcja pét na pot
420 zt/os. selekgja 0%

polskie sery, konfitura, krakersy i herbatniki 110 zt

Serwis 10% zostanie doliczony do rachunku.
Zapytaj o alergeny.



Small Tasting

parmesan, baba ganoush
carrot, lemon curd
corn, ajvar, verbena
pistachios, artichokes
beetroot, smoked cream, radish

warsaw's vegetables ,,crudités”, Pommery

our viennoiserie, butter
oat tart, crab, forest sorrel

golden beetroots, aged almonds, praline

seafood and freshwater cocktail
or
polish-japanese beef tartare

porcini dumplings
pumpkin royale, summer truffle

pikeperch with nasturtium, Antonius
or

guinea fowl, aspic, young deer, anise, saffron milk cap

amazake, Silver Needle
chocolate, forest dogwood, Rossini

white chocolate, apricot
plum tart
lemon meringue
caramel praline, apple
sunflower, chocolate, aged balsamic vinegar

compote, birchen syrup

720 zt/pp
*vegetarian tasting possible

460 zt/pp wine pairing
380 zt/pp half and half
320 zt/pp 0% selection

polish cheese, jam and biscuits 110 zt

10% of service charge will be added to the bill.
Ask for allergens

Big Tasting
parmesan, baba ganoush
carrot, lemon curd
corn, ajvar, verbena

pistachios, artichokes
beetroot, smoked cream, radish

warsaw'’s vegetables ,crudités”, Pommery

our viennoiserie, butter
oat tart, crab, forest sorrel

golden beetroots, aged almonds, praline
seafood and freshwater cocktail
polish-japanese beef tartare

porcini dumplings
pumpkin royale, summer truffle

pikeperch in two parts:
smoked, white asparagus, cheeks
with nasturtium, Antonius

guinea fowl, aspic, young deer, anise, saffron milk cap

amazake, Silver Needle
butter dessert, salted caramel
chocolate, forest dogwood, Rossini

white chocolate, apricot
plum tart
lemon meringue
caramel praline, apple
sunflower, chocolate, aged balsamic vinegar

compote, birchen syrup

840 zi/pp
*pescetarian tasting possible

580 zt/pp wine pairing
490 zt/pp half and half
420 zt/pp 0% selection

polish cheese, jam and biscuits 110 zt

10% of service charge will be added to the bill.
Ask for allergens



