
 

720 zł/os 

*dostępna również wersja wegetariańska 

 

 
420 zł/os. selekcja win  

380 zł/os. selekcja pół na pół  
320 zł/os. selekcja 0%  

 
polskie sery, konfitura, krakersy i herbatniki 89 zł 

 
Serwis 10% zostanie doliczony do rachunku. 

Zapytaj o alergeny. 

 

selekcja snaków 

warzywa i marynaty ,,crudités’’, pommery 

domowe wypieki, masło 

tarta owsiana, krab, szczaw leśny 

złote buraki, migdały, Antonius 

| 

koktajl z owoców morza i rzek 

polsko-japoński tatar wołowy 

pierogi z borowikami 

royale z dynii i letniej trufli 

sandacz w dwóch częściach: 

wędzony, białe szparagi, Rossini,  

nasturcja 

pieczona perliczka, auszpik, sos z anyżem 

 

| 

 
amazake, Silver Needle 

deser maślany, słony karmel 

czekolada, dereń 

selekcja petit four 

kompot, syrop brzozowy 
 

 

840 zł/os 

*dostępna również wersja pesketariańska 

Duża Degustacja 

 
560 zł/os. selekcja win  

490 zł/os. selekcja pół na pół  
420 zł/os. selekcja 0%  

 
polskie sery, konfitura, krakersy i herbatniki 89 zł 

 
Serwis 10% zostanie doliczony do rachunku.  

Zapytaj o alergeny. 

selekcja snaków 

warzywa i marynaty ,,crudités’’, pommery 

domowe wypieki, masło 

tarta owsiana, krab, szczaw leśny 

złote buraki, migdały, Antonius 

 

| 

koktajl z owoców morza i rzek  

lub 

polsko-japoński tatar wołowy 

 

pierogi z borowikami 

royale z dynii i letniej trufli 

sandacz z nasturcją, Rossini 

lub 

pieczona perliczka, auszpik, sos z anyżem 

 

| 

 

amazake, Siver Needle 

 

czekolada, dereń 

 

selekcja petit four 

kompot, syrop brzozowy 

 
 

Mała Degustacja 



 

 

720 zł/pp 

*vegetarian tasting possible 
 

420 zł/pp wine pairing  
380 zł/pp half and half 
320 zł/pp 0% selection 

 

polish cheese, jam and biscuits 89 zł 

 
10% of service charge will be added to the bill.  

 Ask for allergens 

 

selection of snacks 

 

warsaw’s vegetables ,,crudités’’, pommery 

 

our viennoiserie, butter 

oat tart, crab, forrest sorrel 

 

golden beetroots, almonds, Antonius 

 

| 

seafood and freshwater cocktail 

 

polish-japanease beef tartare 

porcini dumplings 

pumpkin royale, summer truffle 

 

pikeperch in two parts: 

smoked, white asparagus, Rossini,  

nasturtium 

roasted guinea fowl, aspic, anise sauce 

 

| 

 

amazake, Silver Needle 

 

butter dessert, salted caramel 

chocolate, cornel 

 

selection of petit four 

compote, birch syrup 

 

 

 

Big Tasting 

selection of snacks 

 

warsaw’s vegetables ,,crudités’’, pommery 

 

our viennoiserie, butter 

oat tart, crab, forrest sorrel 

 

golden beetroots, almonds, Antonius 

 

| 

seafood and freshwater cocktail  

or 

polish-japanease beef tartare 

porcini dumplings 

pumpkin royale, summer truffle 

pikeperch with nasturtium 

or 

roasted guinea fowl, aspic, anise sauce 

 

 

| 

 

amazake, Silver Needle 

 

chocolate, cornel 

 

selection of petit four 

compote, burch syrup  

 

 

 

 
 

Small Tasting 

 

840 zł/pp 

*pescetarian tasting possible 
 

560 zł/pp wine pairing  
490 zł/pp half and half 
420 zł/pp 0% selection 

 

polish cheese, jam and biscuits 89 zł 

 
10% of service charge will be added to the bill.  

 Ask for allergens 

 


