
Manifest hub.praga

W hub.praga wierzymy, że kuchnia fine dining powinna  
wyznaczać kierunek odpowiedzialnej gastronomii.  
Nasze działania opierają się na trzech filarach: świadomym 
pozyskiwaniu produktów, odpowiedzialności społecznej  
i trosce o środowisko. Korzystamy z tego, co daje natura  
i dokładamy starań, by te dary miały jeszcze większą  
wartość dla Gości, społeczności i przyszłych pokoleń.

Jako firma i restauracja jesteśmy w pełni świadomi obowiązków wynikających 
ze zmieniających się warunków środowiskowych. Dlatego wdrażamy politykę 
zrównoważonego rozwoju.

Wyznaczyliśmy sobie 8 celów do realizacji do końca 2027 roku. To jasna deklaracja 
kierunku, w którym zmierzamy. Chcemy, aby hub.praga była przykładem odpowiedzialnej 
gastronomii – miejscem, które nie tylko inspiruje smakiem, ale także wyznacza standardy 
zrównoważonego rozwoju.

Nasze 8 celów do 2027 roku:
•	 Uzyskać certyfikat Green Key jako potwierdzenie standardów działania
•	 Systematycznie zwiększać liczbę produktów certyfikowanych i ekologicznych
•	 Precyzyjnie określać i konsekwentnie redukować tworzony ślad węglowy
•	 Maksymalizować udział lokalnych produktów w menu i minimalizować import
•	 Eliminować plastik i wdrażać wyłącznie ekologiczne opakowania
•	 Regularnie szkolić pracowników, aby rozwijać kulturę zrównoważonego rozwoju
•	 Kontynuować i rozwijać współpracę z fundacjami społecznymi
•	 Zwiększyć zaangażowanie w ochronę środowiska i realnie ograniczyć nasz wpływ  

na środowisko naturalne 

Odpowiedzialne pozyskiwanie 
Produkty i lokalność
•	 Stawiamy na lokalne produkty, współpracujemy z warszawskimi gospodarstwami, 

skracając łańcuch dostaw
•	 Wybieramy składniki ekologiczne, certyfikowane, polskie i rzemieślnicze
•	 Nasze menu opiera się na warzywach: oferujemy pełne menu degustacyjne 

wegetariańskie i bezalkoholowe pairingi
•	 Dzięki praktykom Zero Waste-Less Waste tworzymy wyroby własne From the Heart  

of Poland



Zero Waste-Less Waste i opakowania
•	 Ograniczamy plastik poprzez świadomy dobór produktów i opakowań
•	 Korzystamy z folii biodegradowalnej ECOR (EN 13432) i opakowań z recyklingu
•	 Używamy polskiej, ręcznie wytwarzanej porcelany, którą naprawiamy przed zamówieniem 

nowych sztuk

Odpowiedzialność społeczna
Odpowiedzialność społeczna
•	 Terminowe płatności dla pracowników, dostawców i kontrahentów
•	 Regularne szkolenia zespołu w zakresie zrównoważonego rozwoju
•	 Pakiet opieki medycznej lub sportowej dla pracowników

Zaangażowanie lokalne
•	 Wspieramy fundacje społeczne – w 2024 roku zebraliśmy na cele fundacji blisko 8 000 zł
•	 Promujemy ekologiczne formy transportu: ecotaxi, komunikacja miejska, spacery
•	 Angażujemy się w życie sąsiedzkie, budując wspólnotę wokół odpowiedzialnej gastronomii

Środowisko naturalne
Woda
•	 Program oszczędzania wody: perlatory, detergenty ułatwiające spłukiwanie
•	 Brak wody butelkowanej i plastikowych opakowań

Energia
•	 100% energii z odnawialnych źródeł – certyfikat „Zielona Energia od Axpo” 
•	 Inteligentne systemy oświetlenia LED i czujników ruchu
•	 Urządzenia z odzyskiem ciepła i pary wodnej
•	 Wentylacja i klimatyzacja w oparciu o rekuperację z pompą ciepła
•	 Regularne przeglądy sprzętu zmniejszające zużycie energii

Klimat i odpady
•	 Współpraca z Fundacją Aeris Futuro – kompensacja śladu węglowego przez sadzenie drzew
•	 Program Zero Waste-Less Waste; aktywna współpraca z dostawcami przy redukcji 

opakowań
•	 Rejestr BDO (nr 000581355) – pełna zgodność z przepisami w gospodarce odpadami
•	 Praca nad pełnym określeniem śladu węglowego hub.praga
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